
 

 

 

 

    SPECIALITES SAVOYARDES 
 

TARTIFLETTES* SERVIES AVEC SALADE VERTE : 
sans lardon sur demande 
 

Tartiflette des Alpages ………………………………………………………….………………….………16.90 € 
pommes de terre, oignons, reblochon, lardons, crème fraîche et salade 
potatoes, onions, melted reblochon cheese, bacon and salade 
 

Tartiflette “Bastille ” et jambon cru  …………………………………………………….…….… 19.50 € 
pommes de terre, oignons, reblochon, lardons, crème fraîche et salade 
 

Tartiflette aux Cèpes ………………………………………………………….……………….…….….……18.90 € 
pommes de terre, oignons, reblochon, lardons, cèpes, crème fraîche 
potatoes, onions, melted reblochon cheese, bacon, cèpes mushrooms and cream 
 
FONDUES SAVOYARDES* :                                                à partir de 2 personness minimum  
servie avec croûtons de pain et salade   *prix/personne 
 
Fondue Savoyarde aux 3 fromages ….….……………………………………………….….……  20.90 € 
emmental, comté, beaufort, aïl, muscade et vin blanc 
melted cheeses: Emmental, Comté, Beaufort 
 

Fondue Savoyarde aux cèpes …………………………………………………………………………… 24.00 € 
Melted local cheeses: with "cèpes mushrooms" 
 

Assortiment de Charcuterie : ……………………………………………………………..….………..… 11.90 € 
jambon cru, jambon blanc et condiments / Extra country ham 
 

supplément pommes de terre / extra potatoes …………………………………………………….……… 5.00 € 
supplément salade verte / extra potatoes …………………………………………………………….……… 3.00 € 
 
LA MATOUILLE des BAUGES………………………………………….……………………………………… 24.50 € 
Recette emblématique des Bauges …Tomme de Savoie, ail et vin blanc, cuit au four dans 
sa cocotte en fonte et servie avec pommes de terre, charcuterie, salade  
 

LA BOITE CHAUDE …………………….……………………………...…………….  25.50 € 
Servie dans sa boite en sapin avec pommes de terre, charcuterie et salade verte 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 

 

 

 
 

RACLETTE au lait cru ……………………………………………………………………………………… 27.00 €/Pers 
Fromage à raclette, charcuterie, pommes de terre & salade verte                              2 personnes minimum 
melted local “Raclette” cheese with country ham, potatoes and  salad 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

AUTRES SPECIALITES DE NOS MONTAGNES … 
 

CROUTE SAVOYARDE ET SALADE VERTE ........................................................ 17.50 €  
Pain grillé et jambon de pays gratiné au reblochon, crème fraîche, tomates 
toasted bred, dry cured ham, melted reblochon cheese, cream, tomatoes and green salad 
 

CROZIFLETTE ……………………..……………………………………………………..…….…….……….…  18.90 € 
Spécialité locale de pates coupées au carré, gratinées au four avec lardons, oignions, 
crème fraiche et reblochon 
local pasta from Savoie, oven backed with reblochon-cheese, onions, lardons. served with country ham 
 

DIOTS au VIN BLANC et GRATIN de POMMES de TERRE ……………….  19.00 € 
Saucisses du pays cuites avec oignons et vin blanc, gratin de pommes de terre  
local sausages cooked with white wine and onions, served with potatoes au gratin 
 

    POÊLÉE aux CHATAIGNES, JAMBON de PAYS & SALADE VERTE……….…20.50 € 
A Découvrir …  Unique en veille ville ! 
Recette oubliée d’autre fois …. pommes de terre, choux, châtaignes, emmental, beaufort 
Potatoes, chestnuts, cabbage and "Emmental" cheese 
 

ESCALOPE SAVOYARDE, JAMBON de PAYS, FRITES ….……………….………  21.50 € 
Escalope de dinde, jambon cru fumé, gratinés au four avec du reblochon  
Turkey escalope cooked with dry ham and reblochon cheese, served with chips 
 

REBLOCHON PANÉ Et assortiment de CHARCUTERIE ………………..… 24.90 € 
Reblochon au four enrobé de chapelure croustillante. 
Breadcrumbed Reblochon–cheese, oven backed, served with ham & salad 
 
Photos non contractuelles.  


