
                                 SALADES REPAS – STARTERS                 
Salade campagnarde (salade verte, tomates, raclette, lardons, croûtons) ……………  16.50 € 
green salad, tomatoes, “raclette-cheese”, bacon, croutons 
 

Salade de chèvre chaud (Salade, tomates, mais, chèvre chaud sur toast grillé) …...…  16.80 € 
green salad, tomatoes, hot goat-cheese toasts and corn 
 
 

Salade Végan …………………………………………………………………..……...  17.50 € 
salade verte, haricots verts, champignons, poivrons, julienne de pomme.      
green salad, green beans, mushrooms, peppers, apple. 

Tomate mozzarella, huile d’olive, basilic, salade verte …....………….………….…    17.80 € 
 

Carpaccio de Bœuf + Frites, copeaux Grana-Padano ………………..………….…..... 18.50 € 
thin slices of raw beef, Grana-Padano- cheese 

Salade César (salade verte, tomates, blanc de poulet, œufs, Grana-Padano) ………...  18.90 €      
green salad, tomatoes, chicken, eggs, Grana-Padano-cheese 
 

Croustillants au reblochon …………………….………………………………………………  20.90 € 
Reblochon en feuille de brick croustillante (2 pièces) servi chaud sur planche & jambon de pays 
 

 

Plateau SAVOYARD : ………………………………………………….…………….. 21.50 € 
jambon de pays, jambon blanc, saucisson « Rosette de Savoie » , reblochon, tomme de Savoie.  
country raw ham, local dried seasoned beef, pâté, dry sausage, “Reblochon & Tomme de Savoie-cheese” 
 

TARTARE de Saumon à l’aneth, frites & salade ...................................................  20.90 € 
 

       LES VIANDES – MEATS 
BURGER « Classic », frites & salade ….…………………………..……………...….. 19.80 € 
Buns, steak haché de notre boucher, Cheddar, oignons … 
 

BURGER SAVOYARD, frites & salade………….…………..………………..….…. 20.90 € 
Buns, steak haché de notre boucher, oignons, reblochon … 

TARTARE de bœuf coupé au couteau, frites & salade ........................................... 21.00 € 
ENTRECOTE au grill, frites ou gratin dauphinois - Steak & chips ……………....... 24.90 € 
 

MAGRET de canard sauce pruneaux, gratin dauphinois ou frites ………..………... 24.50 € 

GRENOUILLES (cuisses) poêlées en persillade, frites salade ………………………. 25.00 € 
frog legs & french fries 
 

 

SPECIALITE MAISON, Recette véritable !     
 

ENTRECOTE au beurre "CAFE de PARIS ", gratin dauphinois ou frites + salade………. 27.90 € 
Rib steak cooked in a home made butter with herbs, served, "potatoes au gratin" or chips 
 
 

Supplément : frites / gratin ou légumes - extra chips / végétales………………………………………………… 5.00 € 
Supplément : sauce poivre –  extra Pepper sauce …………………………………………………………………… 2.00 € 
 

                 LES POISSONS – FISH 
Friture de lac & frites …………………………………………………………………. 18.90 € 
Filets de Perches meunière, sauce tartare & frites ……………………..…………….. 25.50 €  
Pavé de Saumon sauce à l’aneth, frites & salade ...................................................... 24.90 € 
 

changement de garniture …………………………………………………………………………………. 2.50 € 
 

     CRUSTACES – SHELLFISH 
 

GAMBAS flambées au pastis & frites, salade ……………………….………………..  23.90 € 
 
 

             LES PATES - PASTA 
 

LASAGNES sauce Bolognaise maison, salade verte …….…………………………… 18.50 € 
 
Origine : Viandes & Poissons, voir affichage  


